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 Large Format Bottled Beer (750ml) 

ENGLAND 

Balance Brewing & Blending - Manchester 

Saison de Maison, blend 3 - Bretted Saison, 6%       £26  

Burning Sky - Firle, East Sussex 

Plum Provision ’22 - mixed fermentation plum Saison, 6.7%     £27 

Saison de Fête ’23 - special release Saison, 7%      £27 

Crossover Blendery - Hitchin, Hertfordshire 

Tumult ’21 - rum barrel-aged saison, 8%       £37 

Mount Ida ’21 - barrel-aged sour with Driscoll Maravilla raspberries, 8%   £37 

Obsidian ’21 - pale wheat beer with blackcurrants, 6.5%     £36 

Dom Luís ‘22 - golden ale finished in a Capreolus gin barrel, 7.2%    £39 

Little Earth Project - Sudbury, Suffolk  

White Horse Reserve ’22 - 18 month barrel-aged Saison, 7.4%    £28 

Deya - Cheltenham, Gloucestershire 

Simple Wheat Thing ’21 - mixed fermentation ale, 5.8%     £27 

Brett Pils v4 - Pilsner conditioned with Brettanomyces, 5.1%     £27 

Bushcombe Wall ’22 - mixed fermentation ale with blackberry, 5.3%    £29 

Mills Brewing - Berkeley, Gloucestershire 

Chuckleberry ’21 - barrel-aged sour with chuckleberries, 6%     £47 

Glass ’22 - barrel-aged ale with Cornish sea salt, 4.0%     £51 

Bière de Garde ’22 - barrel-aged farmhouse, 6.3%      £51 

BELGIUM  

Brouwerij 3 Fonteinen, Beersel 

Cuvée Armand & Gaston ’19 - lambic, 6.9%       £39 

Zenne y Frontera ’19 - sherry cask aged lambic, 8.5%      £69 



Antidoot Wilde Fermenten, Kortenaken 

Artemisia Absinthium ’20 - barrel-aged sour with dried wormwood flowers, 6.5%  £51 

L’Ambigu ‘21 - barrel-aged ale with Alsatian grapes, 8.5%     £63 

Ongedorst ’21 - oak barrel-aged farmhouse, 6.5%      £53 

Cantillon, Anderlecht 

Geuze ’21 - lambic, 5.5%         £45 

Rosé de Gambrinus ’23 - lambic with raspberries, 5.5%     £53 

Drogone Lambic ’22 - lambic with Aglianico pomace from Cantina Giardino, 6.5%  £61 

Sophia Lambic ’22 - lambic with Greco di Tufo pomace from Cantina Giardino, 6.5% £66 

SLOVAKIA 

Strekov 1075  

Pivo S4 ‘21 - barrel-aged sour, 5.3%        £26 

Pivo S5 ’22 - barrel-aged sour, 5.2%        £28 

 Cider & Perry (750ml) 

SCOTLAND, ENGLAND & WALES 

Linn Cider, Chapel Farm 

Antricotin, Longbois, Gin, Brandy & Helleness Early ’21 - perry/cider, 7.4%   £32 

Skyborry, Knighton 

Court of Noke ‘21 - medium dry cider, 6%       £26 

Wilding Cider, Somerset 

Ditcheat Hill ’22 - medium sweet, single orchard cider, 4.5%     £26 

BELGIUM 

Antidoot Wilde Fermenten, Kortenaken 

Cornucopia Dornfelder - barrel-aged cider with Dornfelder grapes, 8.2%   £51 

  



 Sparkling 

PET NAT & CRÉMANT 

Lucas Rieffel, Mr. Pink ’19, Pinot Noir - Alsace, FR      £69 

Domaine Geschickt, One Drop ’22, Riesling, Chasselas, Muscat & friends - Alsace, FR  £53 

Thierry Hesnault, Pétillant Naturel Rosé ’21, Plantet, Chenin Blanc - Loire, FR   £70 

Bruno Rochard, Des Boires et des Bulles ’22, Chenin Blanc - Loire, FR    £52 

Domaine Veilloux, Crémant de Loire NV, Chardonnay, Orbois - Loire, FR   £67 

Julie & Toby Bainbridge, La Danseuses ’20, Grolleau - Loire, FR    £51 

Domaine Dandelion, Pet Nat ’22, Pinot Noir, Gamay - Burgundy, FR    £75 

Étienne Fort, Crémant de Limoux NV, Chardonnay, Chenin, Pinot Noir - Languedoc, FR  £49 

Axel Prüfer, La peur du rouge pet nat ’22, Chardonnay - Languedoc, FR    £71 

Glow Glow, Fizzy ’22, white blend - Nahe, DE        £63 

Franz & Christine Strohmeier, Blanc d’Orange No 4, blend - Styria, AT    £86 

Marco Lanzotti, Scaramusc ’21, Lambrusco blend - Emilia-Romagna, IT    £46 

Ferran Lacruz Bosch, Ancestral Confiscat ’20, Xarel-lo - Penedès, ES    £59 

Nuria Renom, Avid ’21, Grenache Blanc - Penedès, ES      £64 

Fernando Angulo, Confitero Ancestral + ’14, Palomino - Andalucía, ES    £139 

CHAMPAGNE 

Jérôme Prévost, Les Beguines ’19, Pinot Meunier - Gueux, Montagne de Reims    £229 

Thomas Perseval, Le Village ’17, Chardonnay - Chamery, Montagne de Reims   £177 

Thomas Perseval, La Pucelle ’17, Pinot Meunier - Chamery, Montagne de Reims  £177  

Émilien Feneuil, Mix ’17, Chardonnay, Petit Meslier - Sermiers, Montagne de Reims  £235  

Laherte Frères, Ultradition NV, blend - Chavot-Courcourt, Marne    £103 

Laherte Frères, Les 7 NV, 7 varieties - Chavot-Courcourt, Marne    £201 

Lamiable, Eclat D’Étoiles Rosé NV, Pinot Noir, Chardonnay - Tour-sur-Marne, Bouzy  £98 

Emmanuel Lassaigne, Les Vignes de Montgueux NV, Chardonnay - Montgueux, Aube  £109 

Bertrand Gautherot, Fidèle ’19, Pinot Noir - Buxières-Sur-Arce, Aube    £148 

Bertrand Gautherot, Blanc d’Argile ’18, Chardonnay - Buxières-Sur-Arce, Aube   £169 

Charles Dufour, Bulles de Comptoir #12, Pinot Noir & Blanc, Chardonnay - Landreville, Aube  £115 



 White 

FRANCE 

Yannick Meckert, la colline aux schistes ’20, Riesling - Rosheim, Alsace   £86* 

Vincent Larcelet, Agathe ’21, Auxerrois - Saint Pierre, Alsace     £77 

Marc Pesnot, La Bohème ’22, Melon de Bourgogne - Muscadet, Loire    £57 

Jêróme Saurigny, Béclair ’20, white & red blend - Anjou, Loire      £79 

Thomas Batardière, Les Noëls de Montbenault ’20, Chenin - Anjou, Loire   £93 

Julien Delrieu, La Joue ’20, Chenin - Anjou, Loire      £65 

Mark & Martial Angeli, La Lune ’20, Chenin - Anjou, Loire     £99 

Stéphanie Debout & Vincent Bertin, Archillée ’19, Chenin - Anjou, Loire   £64 

Thierry Hesnault, Le Blanc de la Fosse Vineuse ’18, Chenin - Touraine, Loire   £77* 

Renaud Guettier, Aphrodite ’19, Chenin - Touraine, Loire      £76 

Julien Courtois, Originel ’18, Romorantin, Orbois - Touraine, Loire    £98 

Christophe Foucher, Rossignoux 1 ’20, Sauvignon Blanc - Touraine, Loire   £57 

Thomas Pico, Vent d’Ange ’20, Chardonnay - Courgis, Chablis     £94 

Thomas Pico, 1er Cru Butteaux ‘18, Chardonnay - Courgis, Chablis    £149 

Alice et Olivier de Moor, L’Humeur du Temps ’22 - Courgis, Chablis    £113 

Château de Béru, Terroirs de Béru ’19, Chardonnay - Béru, Chablis    £102 

Athénaïs Béru, Bourgogne Blanc ’20, Chardonnay - Chablis, Burgundy    £89 

Domaine Chanterêves, Bas des Ees ’21, Aligoté - Savigny-les-Beaune, Burgundy  £92 

Domaine Chanterêves, Bourgogne ’21, Chardonnay - Savigny-les-Beaune, Burgundy  £92 

Frédéric Cossard, Combe Bazin ’20, Chardonnay - Saint Romain, Burgundy   £99 

Pierre Fenals, La Perrière ’20, Chardonnay - Saint Romain, Burgundy     £98 

Vin Noé, Chanteniére 1er Cru ‘Sauvage’ ’20, Chardonnay - Saint Aubin, Burgundy   £229 

Le Grappin, Bourgogne-Aligoté, Aligoté - Sâone-et-Loire, Burgundy    £69 

Philippe Valette, Mâcon-Chaintré ’17, Chardonnay - Mâcon, Burgundy    £89 



Arnaud Grenier, La Sortie de Route ’18, Chardonnay - Liesle, Jura     £67 

Domaine de la Tournelle, Fleur de Savagnin ’19, Savagnin - Arbois, Jura   £113 

Tony Bornard, les Gaudrettes ’18, Chardonnay - Pupillin, Jura     £87 

Karnage, Chark ’20, Chardonnay - Pupillin, Jura      £63 

Katie Worobeck, De L’Avant ’20, Chardonnay - Orbagna, Jura     £114 

Peggy & Jean-Pascal Buronfosse, Circumstantia MMXXI, Chardonnay - Rotalier, Jura  £69 

Allante & Boulanger, Phenomaynal ’18, Chardonnay - Rotalier, Jura    £89 

Domaine Labet, La Bardette élevage long ’19, Savagnin - Rotalier, Jura   £131 

Corentin Houillon, Veronnet ’20, Altesse, Jacquère - Motz, Savoie    £64 

Marie & Florian Curtet, Autrement ’16, Altesse, Jacquère - Motz, Savoie   £58 

Domaine des Ardoisières, Silice ’22, Jacquère - Fréterive, Savoie    £57 

Thierry Alexandre, Crozes-Hermitage ’20, Marsanne, Roussanne - Servas, Rhône   £89 

Sylvain Bock, L’Equilibriste ’20/’21, Chardonnay - Alba-la-Romaine, Ardèche   £69 

Aude Duval & Sylvain Ohayon, Flamenc ’21, blend - Port Sainte Foy, Dordogne  £53 

Marie & Vincent Tricot, White Light ’20, Chardonnay, Muscat - Orcet, Auvergne   £66 

Pauline Broqua, Les Brumes ’22, Chenin - Entraygues-sur-Truyère, Aveyron    £57 

Nicolas Carmarans, Selves ’20, Chenin - Montezic, Aveyron     £75 

Remi Poujol, Le Temps Fait Tout Blanc ’20, blend - Pezenas, Languedoc   £47 

Mataburro, Memo ’21,  Macabeu - Rivesaltes, Roussillon     £59 

Mataburro, Memo ’22,  Macabeu - Rivesaltes, Roussillon     £58 

GERMANY 

Jakob Tennstedt, Perlmutt ’19, Riesling - Traben-Trarbach, Mosel     £124 

Brand Brothers, Hill of Flags ‘21, Riesling - Bockenheim, Pfalz     £72 

Roterfaden, Riesling ’20, Riesling - Rosswag, Württemburg     £63 

Wasenhaus, Weissburgunder ’20, Pinot Blanc - Staufen, Baden     £82 

Wasenhaus, Möhlin ’20, Pinot Blanc - Staufen, Baden       £153 

Wasenhaus, Chardonnay ’20, Chardonnay - Staufen, Baden      £85 



SLOVAKIA 

Zsolt Sütö, Richard ’21, Chardonnay - Strekov, Nitra      £58 

Zsolt Sütö, Veltlín ’21, Grüner Veltliner - Strekov, Nitra      £69* 

AUSTRIA 

Johannes Zillinger, Velue ’22, Grüner Veltliner - Velm-Götzendorf, Weinviertel   £43 

Gut Oggau, Family Reunion ’16, Weissburgunder, Grüner Veltliner - Oggau, Burgenland   £93 

Christian Tschida, Himmel Auf Erden ‘17, blend - Illmitz, Burgenland     £93 

Christian Tschida, Non-Tradition ’14, Grüner Veltliner - Illmitz, Burgenland    £153 

Ewald Tscheppe, Morillon vom Opok ’20, Chardonnay - Glanz, Styria     £83 

SWITZERLAND 

La Maison Carrée, Auvernier ’20, Savagnin Blanc - Auvernier, Neuchâtel   £99 

HUNGARY 

István Bencze, Kéknyelü ’20, Kéknyelü - Badacsony, Lake Balaton    £67 

István Bencze, Hárslevelű ’20, Hárslevelű - Badacsony, Lake Balaton    £68 

ITALY 

Cascina Degli Ulivi, Filagnotti ’10, Cortese - Novi Ligure, Piemonte     £107 

Daniele Piccinin, Monte Scarvi ’22, Garganega - Muni, Veneto    £38  

La Distesa, Terre Silvate ’22, Verdicchio - Cupramontana, Marche     £47 

GEORGIA 

Zurab Topuridze, Chkhaveri ’21, Chkhaveri - Dablatsikhe, Guria    £56 

Makaridze, Tsolikouri ’22, Tsolikouri - Terjola, Imereti       £58 

SPAIN 

Constantina Sotelo, Maristerra ’22, Albariño - Cambados, Galicia    £49 

Nin Ortiz, Planètes de Nin Blanca ’20, Carignan Blanca - Portera, Catalonia   £89 

Oriol Artigas, La Bestia ’19, Pansa Blanca - Alella, Catalonia     £81 

AUSTRALIA 

Manon, Geoponika ’20, Savagnin, Chardonnay - Forest Range, Adelaide Hills              £79 



 Skin Contact White  

FRANCE 

Lambert Spielmann, Adul’Terre ’20, Gewürztraminer - Epfig, Alsace     £75 

Anaïs Fanti, Costa Rawa ’22, Gewürztraminer - Ammerschwihr, Alsace   £73 

Romain Verger, Carré d’Astres ’20, Chenin - Anjou, Loire      £66 

François Saint-lô, Les Pouches ’17, Chenin - Saumur, Loire      £68 

Alice Bouvot, Potion Magique ’19, Ploussard, Chardonnay, Savagnin - Arbois, Jura  £98 

Jean-Yves Péron, Côtillon des Dames ’18, Jacquère - Albertville, Savoie    £85 

Fred Gounan, Les Fesses ’18, Pinot Gris, Sauvignon Blanc - Saint-Sandoux, Auvergne   £84 

Didier Cazac, Déjanté ’22, Marsanne - Vallon Pont d’Arc, Ardèche    £59 

Axel Prüfer, La Peur du Rouge ’22, Chardonnay - Le Mas Blanc, Languedoc    £63 

Tom Lubbe, Brutal Orange ’22, Grenache Gris, Grenache Blanc - Espira-de-l’Agly, Roussillon £87 

Tom Lubbe, Marguerite ’22, Muscat, Macabeu - Espira-de-l’Agly, Roussillon   £79 

GERMANY 

Jason Groebe, Bergkloster Weiss ’21, blend - Westofen, Rheinhessen    £51 

Andi Mann, Weiss ’21, blend - Eckelsheim, Rheinhessen     £49 

Martin Wörner, Weiss ’20, blend - Flonheim, Rheinhessen     £57 

CZECH REPUBLIC 

Milan Nestarec, Umami ’19, Traminer - Velké Bílovice, Moravia      £85 

Milan Nestarec, I am not a big wine ’17, Riesling, Chardonnay - Velké Bílovice, Moravia  £83 

SLOVAKIA 

Naboso Vino, Doma ’20, blend - Sväty Jur, Pezinok       £67 

Zsolt Sütö, Heion ’20, Welschriesling - Strekov, Nitra      £75 

AUSTRIA 

Christian Tschida, Himmel Auf Erden II Maische Vergoren ’17, blend - Illmitz, Burgenland  £91 

Christian Tschida, Himmel Auf Erden II Maische Vergoren ’16, blend - Illmitz, Burgenland  £91 

Christian Tschida, Himmel Auf Erden II Maische Vergoren ’14, blend - Illmitz, Burgenland  £96 

Maria & Sepp Muster, Gräfin ’17, Sauvignon Blanc - Leutschach, Styria    £87 



ITALY 

Matej Skerlj, Vitovska ’20, Vitovska - Carso, Friuli Venezia-Guilia     £69 

Saša Radikon, Slatnik ’20, Chardonnay, Tocai - Oslavia, Friuli Venezia-Giulia    £84 

Trish Nelson, Bianco Piero ’21, Procanico - Bolsena, Lazio     £54  

Trish Nelson, Vignarola ’20, Procanico, Malvasia Toscana - Bolsena, Lazio    £52 

Cristiano Guttarolo, Amphora Bianco ’22, Verdeca, Chardonnay - Gioia del Colle, Puglia £57 

Cantina Giardino, Paski ’21, Coda di Volpe - Irpinia, Campania     £61 

Cantina Giardino, Adam ’20, Greco - Irpinia, Campania      £69 

Alessandro Viola, Le Mie Origini ’20, Catarratto - Alcamo, Sicily    £69 

Tanca Nica, Soki Soki ’20, Zibibbo - Pantelleria       £85 

GEORGIA 

Ramaz Nikoladze, Bakurtsikhuli ’21, Tsolikouri, Rkatsiteli - Kutaisi, Imereti    £57 

Samtavisi Marani, Goruli Mtsvane ’22, Goruli Mtsvane - Samtavisi, Kartli    £67 

Ketevan Berishvili, Pandelia ’20, Chinuri - Artana, Kakheti     £58 

John Okruashvili, Zvari ’21, Rkatsiteli - Sighnagi, Kakheti     £49 

SPAIN 

Oriol Artigas, La Prats ’21, Indigenous blend - Alella, Catalonia     £89 

Oriol Artigas, Cuvée Total ‘20, blend - Alella, Catalonia     £84 

Toni Carbó, Sota Els Ametllers ’21, Malvasia di Sitges - Penedès, Catalonia    £59 

AUSTRALIA 

Manon, High Paradise ’19, Chardonnay, Savagnin, Garganega - Forest Range, Adelaide Hills  £69 

  



 Rosé 

FRANCE 

François Saint-lô, Hey GG! ’20, Grolleau Gris - Saumur, Loire      £63 

Mark & Martial Angeli, Rosé d’un Jour ’21, Grolleau Gris - Anjou, Loire    £66(sw) 

Valérie Courrèges, Les Vent Dans Les Voiles ’22, blend - Cotignac, Provence    £52 

Axel Prüfer, Jalava ’21, Cinsault - Le Mas Blanc, Languedoc      £55 

Mataburro, Mura Mura ’22,  Grenache, Merlot, Muscat - Rivesaltes, Roussillon   £57 

Tom Lubbe, El Carner ’20, Grenache Gris, Macabeu - Espira-de-l’Agly, Roussillon  £76 

Tom Lubbe, El Carner ’21, Grenache Gris, Macabeu - Espira-de-l’Agly, Roussillon  £78 

Alain Castex, Canta Mañana ’20, blend - Trouillas, Roussillon     £99 

AUSTRIA 

Christoph Wachter-Wiesler, Rosa Handgemenge ’21, blend - Eisenberg, Burgenland   £44 

Christian Tschida, Himmel Auf Erden Rosé ’20, Cabernet Franc - Illmitz, Burgenland   £76 

Christian Tschida, Himmel Auf Erden Rosé ’19, Cabernet Franc - Illmitz, Burgenland   £77 

Christian Tschida, Birdscape ’18, Gemischter Satz - Illmitz, Burgenland     £93 

ITALY 

Saša Radikon, Sivi ’20, Pinot Gris - Oslavia, Venezia-Guilia      £83 

Le Coste, Rosato ’19, Aleatico - Gradoli, Lazio       £83 

Cantina Giardino, Volpe Rosa ’21, Coda di Volpe Rosa - Irpinia, Campania    £78 

Alessandro Viola, Rosé ’22, Nero d’Avola, Nerello Mascalese - Alcamo, Sicily    £51 

Tanca Nica, Firri Firri ’20, Catarratto, Pignatello - Pantelleria      £79 

GEORGIA  

Ketevan Berishvili, Moska ’20, Chinuri, Goruli Mtsvane, Danakharuli - Artana, Kakheti  £58 

SPAIN 

Oriol Artigas, A Coco ’21, Pansa Blanca, Garnaxta - Alella, Catalonia    £65 

Els Jelipins, Vi de Taula Rosé ’18, Sumoll - Penedès, Catalonia      £109 



 Red 

FRANCE 

Christophe Lindenlaub, A Pas de Velours ’22, Pinot Noir - Dorlisheim, Alsace   £59 

Yannick Meckert, Sable Rose Rouge Aérien ’20, Pinot Noir - Rosheim, Alsace   £74 

Damien Bureau, Paloma ’22, blend - Anjou, Loire       £57 

Romain Verger, Dame Bleu ’22, Cabernet Franc - Anjou, Loire      £59 

Cyril Le Moing, Vignes Centenaires ’20, Cabernet Franc - Anjou, Loire     £63 

Jêróme Saurigny, Réclair ’20, blend - Anjou, Loire      £79 

Jêróme Saurigny, Più ’21, blend - Anjou, Loire       £99 

Renaud Guettier, Adonis ’21, Pineau d’Aunis - Touraine, Loire     £63 

Julien Courtois, 100% ’18, Gamay - Touraine, Loire      £87 

Thierry Hesnault, La Centenaire du Vauperroux ’20, Pineau d’Aunis - Touraine, Loire  £99 

Athénaïs Béru, Épineuil ’15, Pinot Noir - Épineuil, Burgundy     £99 

Domaine Dandelion, Nature ’22, Pinot Noir - Hautes-Côtes de Beaune, Burgundy  £121 

Vin Noé, Isaac ’21, Pinot Noir, Gamay - Côte-de-Beaune, Burgundy     £89 

Vin Noé, Rêve Américain ’19, Pinot Noir - Pommard, Burgundy      £144 

Bastian Wolber, Spätburgunder ’21, Pinot Noir - Volnay, Burgundy     £119 

Bastian Wolber, Savigny-les-Beaune ’22, Pinot Noir - Volnay, Burgundy    £195 

Bastian Wolber, Bourgogne Rouge ’22, Pinot Noir - Volnay, Burgundy     £109 

Frédéric Cossard, 1er Cru Passetemps ’20, Pinot Noir - Santenay, Burgundy    £149 

Vin Noé, Gueule d’Amour ’20, Pinot Noir - Mercurey, Burgundy     £89 

Benoît Killian, Right Pinot ’22, Pinot Noir - Val de Saône, Burgundy    £87 

Benoît Killian, La Ripopée ’21, Aligoté, Gamay - Val de Saône, Burgundy   £74 

Maryse Chatelin, De l’Aube à l’Aube ’21, Pinot Noir - Mâcon, Burgundy    £103 

Maryse Chatelin, De l’Aube à l’Aube ’20, Pinot Noir - Mâcon, Burgundy    £101 

Étienne Thiebaud, Les Lumachelles ’21, Poulsard - Cramans, Jura    £79 

Étienne Thiebaud, Les Lumachelles ’21, Trousseau - Cramans, Jura    £88 

Domaine de la Tournelle, Uva Arbosiana ’20, Poulsard - Arbois, Jura    £84 

Domaine de la Tournelle, Cul de Brey ’15, Syrah, Trousseau - Arbois, Jura   £99 

Alice Bouvot, Elle Aime ’20, Pinot Noir, Chardonnay - Arbois, Jura    £93 

Alice Bouvot, Commendatore ’18, Trousseau - Arbois, Jura     £89  



Karnage, Plouk Rouge ’20, Poulsard - Pupillin, Jura      £69 

Tony Bornard, Point barre. les Chambines ’18, Poulsard - Pupillin, Jura    £97 

Morgane Turlier, Pangea ’21, Trousseau - Marnoz, Jura      £82 

Allante & Boulanger, Amalgame ’18, Gamay, Poulsard - Rotalier, Jura    £79 

Jules Métras, Bijou ’20, Gamay - Beaujolais-Villages, Beaujolais     £74 

Vin Noé, Amour Vache ’21, Gamay - Beaujolais-Villages, Beaujolais     £73 

Julie Balagny, Dancing Queen ’21, Gamay - Fleurie, Beaujolais     £99 

Frédéric Cossard, Chiroubles ’20, Gamay - Chiroubles, Beaujolais    £85 

Christian Ducroux, Exspectatia ’22, Gamay - Régnié, Beaujolais    £48 

Pierre Cotton & Marine Bonnet, Brouilly Bonnège ’20, Gamay - Odenas, Beaujolais   £69 

Robin Goutallier, 36 Fois le Mise ’22, Gamay - Marchampt, Beaujolais   £49 

Benoit Camus, Vagabond ’21, Gamay - Ville-sur-Jarnioux, Beaujolais     £38 

Corentin Houillon, Arcane ’20, Pinot Noir - Motz, Savoie     £83 

Jean-Yves Péron, Champ Levat ’17, Mondeuse - Albertville, Savoie     £78 

Fred Gounan, Les Orgues ’18, Pinot Noir - Saint-Sandoux, Auvergne    £87 

Valérie Godelu, Les Trois Petiotes ’15, Merlot, Malbec, Cabernet Franc - Tauriac, Gironde  £58 

Domaine Cosse et Maisonnueve, Le Combal ’18, Malbec - Prayssac, Cahors   £55 

Domaine Cosse et Maisonnueve, Le Sid ’15, Malbec - Prayssac, Cahors   £97 

Thierry Alexandre, Saint-Joseph Les Baraques ’19, Syrah - Saint-Joseph, Rhône  £93 

Daniel Sage & Jordi Torgue, Fonte des Neiges ‘19, Merlot - St-Saveur-en-Rue, Ardèche £75 

Daniel Sage & Jordi Torgue, Grange Bara ‘18, Syrah - St-Saveur-en-Rue, Ardèche  £99 

Anders Frederik Steen, The Sound of People Clapping… ’20, Grenache Noir & Blanc - Valvignères, Ardèche £73 

Laurent Fell, Lo Ravi ’22, Syrah - Cubagnac, Ardèche      £41 

Nicolas Carmarans, Fer de Sang ’20, Fer Servadou - Montezic, Aveyron   £85 



Fontedicto, Coulisses ’19, Carignan - Caux, Languedoc      £74 

Axel Prüfer, Avanti Popolo ’22, blend - Le Mas Blanc, Languedoc     £46 

Axel Prüfer, Un Pas de Côte ’22, Grenache - Le Mas Blanc, Languedoc    £59 

Axel Prüfer, Les Lendemains Qui Chantent ’21, Grenache - Le Mas Blanc, Languedoc   £69 

Axel Prüfer, Fou du Roi ’20, Grenache, Cinsault, Carignan - Le Mas Blanc, Languedoc   £55 

Mataburro, Otium ’21,  Grenache - Rivesaltes, Roussillon     £54 

Tom Lubbe, Tattouine ’20, Grenache Gris, Grenache Rouge - Espira-de-l’Agly, Roussillon £83 

Tom Lubbe, French Disko ’20, Cinsault - Espira-de-l’Agly,  Roussillon    £93 

Tom Lubbe, Ace of Spades ’21, Carignan - Espira-de-l’Agly, Roussillon    £69 

Tom Lubbe, Brutal Rouge ’22, Syrah, Muscat - Espira-de-l’Agly, Roussillon   £77 

Alain Castex, Poudre d’Escampette ’19, Carignan, Grenache - Trouillas, Roussillon   £85 

GERMANY 

Andi Mann, Spätburgunder Calx ‘21, Pinot Noir - Eckelsheim, Rheinhessen   £69 

Martin Wörner, Al Dente ’20, Pinot Noir, Pinot Gris - Flonheim, Rheinhessen    £67 

Brand Brothers, Mythos ’19, Cabernet Mitos - Bockenheim, Pfalz    £49 

Wasenhaus, Vulkan ’20, Pinot Noir - Staufen, Baden       £99 

Wasenhaus, Bellen ’20, Pinot Noir - Staufen, Baden       £171 

ENGLAND  

Sophie Evans, Pinot Noir ’22, Pinot Noir - Ashford, Kent      £79 

AUSTRIA 

Claus Preisinger, Kalkstein ’22, Blaufränkisch - Gols, Burgenland     £46 

Claus Preisinger, Bonsai ’21, Blaufränkisch - Gols, Burgenland      £69 

Christian Tschida, Felsen II ’18, Syrah - Illmitz, Burgenland      £126 

Christian Tschida, Kapitel I ’17, Cabernet Franc - Illmitz, Burgenland     £99 

Christian Tschida, Himmel Auf Erden ’16, blend - Illmitz, Burgenland     £75 

SLOVAKIA 

Naboso Vino, Spolu ’20, Blaufränkisch, Riesling, Grüner Veltliner - Sväty Jur, Pezinok   £59 



HUNGARY 

Franz Weninger, Steiner ’17, Kékfrankos - Balf, Sopron      £68 

István Bencze, Atlas ‘21, Pinot Noir - Badacsony, Lake Balaton      £64 

ITALY 

Arpepe, Grumello Riserva Buon Consiglio 1999, Nebbiolo - Valtellina, Lombardia   £299 

Santuvario, Santuvario ’18, Nebbiolo, Croatina, Uva Rara - Borgomanero, Piemonte   £77 

Santuvario, Lavigna ’19, Croatina - Borgomanero, Piemonte      £74 

Olek Bondonio, Barbera d’Alba ‘22, Barbera - Barbaresco, Piemonte    £76 

Olek Bondonio, Starderi ‘19, Nebbiolo - Barbaresco, Piemonte     £119 

Chiara Condello, Predappio Tre Vigne ’21, Sangiovese - Predappio, Emilia-Romagna  £56 

Fonterenza, Rosso di Montalcino ’19, Sangiovese - Montalcino, Tuscany   £99 

Fonterenza, Pettirosso ’20, Sangiovese - Montalcino, Tuscany     £75 

Cantina Giardino, Nude ’14, Aglianico - Irpinia, Campania      £99 

Masseria del Pino, I Nove Fratelli ’19, Nerello Mascalese - Etna, Sicily    £78 

Criante, P22 ’22, Perricone - Alcamo, Sicily        £44 

Tanca Nica, Nivuro Nostrale ’19, Pignatello - Pantelleria      £82 

GEORGIA 

Aidan Raftery, Mgaloblishvili ’22, Mgaloblishvili - Muri, Lechkumi     £67 

Tamuna Bidzinashvili, Temo ’21, Saperavi - Gremi, Kakheti      £63 

SPAIN  

Diego Losada, Vindemiatrix ’22, Mencia - El Bierzo, Castilla y León     £39 

Vinyes Tortuga, Doolittle ’19, Barbera - Empordà, Girona       £62* 

Oriol Artigas, El Rall ’21, Merlot, Garnacha, Syrah - Alella, Catalonia    £59 

Oriol Artigas, El Rumbero ’21, Garnacha - Alella, Catalonia     £61 

Partida Creus, BB ’21, Bobal - Bonastre, Catalonia      £59 

Nin Ortiz, Planètes de Nin Tinto ’20, Garnacha, Carignan - Portera, Catalonia   £88 

Els Jelipins, Rusk ’20, Sumoll - Penedès, Catalonia       £99 

Eloi Cedó Perelló, Fato ’21, Callet, Manto Negra, Garnacha - Mallorca, Islas Baleares   £62 

Eloi Cedó Perelló, Novetat Total ’20, Callet, Manto Negra - Mallorca, Islas Baleares (1L) £63 



 Magnum         

Odinstal, Brut Nature ’15, Riesling - Mosel, DE       £176 

Jacques Maillet, Le P’tit Canon ’14, Altesse, Jacquère - Savoie, FR    £141  

Weingut Roterfaden, Riesling ’20, Riesling - Baden, DE      £114 

Rennersistas, Intergalactic ’21, blend - Burgenland, AT      £104 

István Bencze, Riesling ’20, Riesling - Badacsony, Lake Balaton    £99 

Christian Tschida, Himmel auf Erden white ’15, Weissburgunder, Scheurebe - Burgenland, AT £169 

Les Dolomies, Bordel c’est Bon ’20, Trousseau - Jura, FR     £149 

Jacques Maillet, La Chautagne ’15, Mondeuse - Savoie, FR     £191 

Christian Tschida, Abra Ka Dabra ’17, Cabernet Franc - Burgenland, AT    £159 

Christian Tschida, Hokus Pokus ’17, Cabernet Franc - Burgenland, AT    £161 

Arpepe, Rosso di Valtellina ’21, Nebbiolo - Lombardia, IT      £121 

Oriol Artigas, El Rumbero ’19, Garnaxta - Catalonia, ES     £114 

 Sake, Sweet & Savoury        

(100ml)       

Terada Honke, Gonin Musume, Junmai kimoto muroka - Chiba Prefecture, JP   £12 

Uehara Shuzo, Soma No Tengu, Junmai gingo usunigori - Shiga Prefecture, JP      £12 

Terada Honke, Katori 90 nama, Junmai kimoto muroka nama-gen - Chiba Prefecture, JP £12 

(50ml) 

Christophe Foucher, Brin de Paille ’18, Sauvignon Blanc - Loire, FR       £9 

Damien Bureau, La Jeannette ’15, Chenin - Loire, FR      £12 

Domaine Rousset-Peyraguey, Crème de Tete ’12, Sémillon - Sauternes, FR   £11 

Ludovic Engelvin, 45.9 Demi Sec ’19, Grenache Blanc - Rhone, FR         £5 

Domaine de Souch, Mon Plaisir ’21, Petit Manseng - Jurançon, FR          £7 

Domaine Guirardel, Marrote ’10, Petit Manseng - Jurançon, FR           £13 

Domaine de la Tournelle, Macvin NV, Chardonnay - Jura, FR     £10 

Domaine de la Touraize, Vin Jaune ’15, Savagnin - Jura, FR         £15 

Domaine Rancy, Rivesaltes Ambré ’92, Macabeu - Rivesaltes, FR    £11 

Nino Barraco, Alto Grado ’15, Catarratto - Marsala, Sicily      £11 



 Spirits & Botanicals        (25ml) 

SCOTLAND  

Thompson Bros, Craigellachie ’09, Single Malt - Speyside, 50%    £9 

Chorlton Whisky, Ben Nevis 18yr, Single Malt - Highlands, 54%     £10 

Chorlton Whisky, Deanston 14yr, Single Malt - Highlands, 52.6%    £8 

Chorlton Whisky, Dun Dearg Islay Blend 5yr - Islay, 56.9%     £7 

Daftmill, 15yr ’06, Single Farm Estate - Lowland, 55.7%     £18 

MEXICO  

Memorable, Cipriano Hernández, Tepeztate ’18 - Porfirio Diaz, Oaxaca, 47.8%   £9 

Lalocura, Eduardo Ángeles, Tobalá ’22 - Santa Catarina Minas, Oaxaca, 49.4%  £13 

La Medida, Pánfilo Reyes, Espadin ’22 - Tlacolula de Matamoros, Oaxaca, 40%  £6 

Neta, Miguel Osorio, Ensamble ’22 - Logoche, Oaxaca, 46.9%    £12 

Neta, Hermógenes V. Garcia, Tepextate + Sierra Negra ’21 - Logoche, Oaxaca, 48.6% £12 

Neta, Aniceto García, Tepextate ’22 - San Luis Amatlán, Oaxaca, 50.7%   £15 

Neta, Wilfrido & Ramón G. Sánchez, Barril ’21 - Logoche, Oaxaca, 47.1%   £14 

ENGLAND 

Wilding Cider, Malus 2yr Pomona - Somerset, 21.2%      £5 

Capreolus 1000 Trees Apple Eau de vie ’19 - Gloucestershire, 43%    £9 

Capreolus Perry Eau de vie ’20 - Gloucestershire, 43%     £9 

Capreolus Quince Eau de vie ’20 - Gloucestershire, 43%     £14 

Capreolus Damson Eau de vie ’18 - Gloucestershire, 43%     £15 

Capreolus, Apricot Eau de vie ’23 - Gloucestershire, 43%     £15 

Capreolus Blackcurrant Eau de vie ’19 - Gloucestershire, 43%     £16 

Capreolus Gooseberry Eau de vie ’20 - Gloucestershire, 43%     £17 

 

FRANCE 

Julien Frémont, Calvados Réserve ’17 - St-Georges-en-Auge, 42%    £9 

Laurent Cazottes, Liqueur de Tomates ’18 - Toulouse, 18%     £8 

Bernard Bellahsen, Fine ’14 - Languedoc, 40%       £10 

Bernard Bellahsen, Verveine ’14 - Languedoc, 39.5%      £10 

Combier, L’entente Absinthe - Loire, 62%       £7


